Regiao: Douro.

Tipo de solo: Xistoso.

Castas: Vinhas Velhas da regiao de media e alta encosta.
Forma de conducao das videiras: Guyor.

Vinificacdo: Em cubas de inox com baixa sempre
temperatura controlada.

Estagio: Durante 6 meses em barricas de carvalho franceés
de 225 Lts.

Teor Alcodlico: 12,5 %vol.

Temperatura de consumo: 8-12 °C

Notas de Prova: Este vinho apresenta uma tonalidade de
cor amarela clara, jovem e de média concentracdo. No
nariz, € citrino e floral, onde existe uma grande harmonia
e subtis notas tostadas. Aroma complexo e equilibrado,
que apesar da madeira, mostra-se fresco com algumas
notas mais verdes, conjugando limao e um tom tropical.
Suave e frutado, o final de boca é agradavel e persistente.
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