SERRANO MIRA

HERDADE DAS SERVAS

Sem Barrica Tinto 2023

REGIAO CLASSIFICACAO
Estremoz, Alentejo, Portugal Vinho Regional Alentejano
ENOLOGIA ALcooL
Luis Serrano Mira e Renato Neves 14% vol.
VITICULTURA ACIDEZ TOTAL
Renato Neves 5,6 g/l de &cido tartdrico
CASTAS ACUCAR RESIDUAL
Alicante Bouschet (50%), Touriga 0,7 g/l
Nacional (40%) e Syrah (10%)

pH

3,68

VITICULTURA

Vinhas instaladas em solos vermelhos ou amarelos, derivados de materiais nao
calcarios, normais (ndo alcalinizados), de xisto ou grauvaques, beneficiando de um
clima mediterranico com elevadas amplitudes térmicas e VerSes quentes e secos.
Apds as intervengbes em verde necessarias durante o ciclo vegetativo, as uvas foram
vindimadas manualmente no ponto 6timo de maturagdo e transportadas para a adega
em caixas.

VINIFICACAO
As uvas sdo selecionadas, desengacadas, seguindo-se maceragao pré-fermentativa. A
fermentacdo ocorre em lagar e cuba de inox com controlo de temperatura.

ESTAGIO

Concluida a fermentagdo maloldtica, o vinho estagiou durante 4 meses em cuba de
inox. Apds o engarrafamento, repousou em garrafa na nossa cave durante 3 meses.
Para preservar todas as suas qualidades, ndo foi estabilizado, podendo naturalmente Bl UNoAKeED RO
criar depdsito.

LONGEVIDADE
Entre 5 a 15 anos, se conservado em local fresco e escuro com a garrafa deitada.

HARMONIZACAO
Carnes vermelhas, caca, queijos intensos e enchidos. Deverd ser servido a
temperatura de 16-18°C. Aconselha-se decantagdo.

COLHEITAS ANTERIORES
2015, 2017, 2019 € 2021

FORMATOS
750 ml, 1,51, 31, 121
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