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IGP Duriense

José Manuel Sousa Soares
Syrah

Ano viticola quente e seco. De destacar a reduzida precipitaao, ao longo da maior parte do ciclo
vegetativo, e as altas temperaturas registadas, em Maio, Julho e Agosto. As condicdes climaticas

condicionaram o desenvolvimento das doencas (mildio e oidio), reflectindo-se numa boa qualidade

fitossanitaria. A continuidade de seca e temperaturas muito elevadas durante o periodo de
maturacdo, obrigaram a vindimas precoces, que abrandaram com temperaturas mais baixas

e precipitacao ocorridas no inicio de Setembro. Estas condigdes foram benéficas para a qualidade,

mas com pouco impacto na quantidade. Resultaram mostos com teores de acicar, acidez total
compostos fendlicos dentro dos valores normais para vinhos de elevada qualidade.

Vinha extreme da casta Syrah. Condugdo em corddo bilateral podado em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Apos cuidadosa selecao de uvas da casta Syrah, a vinificacdo foi efetuada em lagares,
apds uma maceracao pré-fermentativa a frio.

12 meses em barricas de carvalho francés.
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De cor rubi carregada, 0 aroma revela elegancia e complexidade que Ihe é dada pelos
aromas do estagio em barricas: especiarias e baunilha. Surgem ainda aromas a fruta
vermelha fresca. Apresenta taninos marcados, boa estrutura, proporcionando em prova
um final longo e volumoso.

Harmoniza na perfeicdo com queijos, pratos condimentados, came vermelha, caga.
Deve ser consumido a uma temperatura entre 16° a 18°C.

Alcool: 14%  Acidez Total: 5,1 g/l (c. Tartarico)
pH: 3,63 Aclicares Totais: <0,6 g/l
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