CASA SANTOS L1IMA

Bruto de Portugal Lisboa

DENOMINACAO
Espumantes e Frisantes, Espumantes

CASTAS
Arinto, Chardonnay

VITICULTURA
Densidade de 4.200 Plantas/ha. Solos argilo-calcarios

VINDIMA
Final de Agosto a meio de Outubro; Vindima Manual

VINIFICAGAO

Desengace total sem esmagamento com aproveitamento apenas do primeiro mosto néo sujeito a
qualquer prensagem. Primeira Fermentagdo em depésitos de 10.000 litros com sistema de
controlo de temperatura entre 0s 12.° C. e 0s 14.° C. Segunda fermentacéao realizada em cuba
segundo o método Charmat durante 45 dias.

ANALISE DO VINHO
Alcool: 12,5% vol.

COR
Citrina

NOTA DE PROVAS

Apresenta uma cor citrina brilhante, de bolha fina e persistente com aromas a frutos citricos e
biscoitos. Revela-se macio, refrescante e com uma delicada acidez que Ihe confere um étimo
equilibrio. Um espumante muito versatil, quer para a mesa quer para aperitivo.

ATUALMENTE DISPONIVEL EM
garrafas de 750ml
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