CASA SANTOS L1IMA

Confidencial

DENOMINACAO
Vinho Regional Lisboa, Tinto

CASTAS
Mais de 10 variedades confidenciais!

VITICULTURA
Densidade de 4.200 Plantas/ha. Solos argilo-calcarios

VINDIMA
Fim de Agosto a meio de Outubro

VINIFICAGAO

Desengace total seguido de esmagamento. Fermentacdo em depdsitos de inox de 26.500 litros,
com sistema de remontagens auto-programadas e sistemas de controlo de temperatura entre os
28.° C. e 0s 30.° C. Maceracdo em contacto com manta submersa por 28 dias. Quatro meses de
envelhecimento parcial em meias-pipas de carvalho de 250 litros.

ANALISE DO VINHO
Alcool: 13% vol.

INFIDENG

COR
Rubi definida

TIRTG R

NOTA DE PROVAS

Este vinho apresenta-se com aromas complexos de frutos vermelhos maduros e alguma baunilha.
Na boca evidencia-se de corpo médio, equilibrado e facil gosto, com sensacdes a fruta madura,
combinados com a elegancia das notas de madeira e taninos finos, conferidos pelo ligeiro estagio
em meias-pipas de carvalho. No final de boca, revela-se aveludado, com alguma acidez e
complexidade, de onde se destacam as notas de fruta madura e alguns frutos secos.

ATUALMENTE DISPONIVEL EM
garrafas de 750 ml

PREMIOS

Colheita de 2018 Austrian Wine Challenge 2020 - Ouro
Colheita de 2017 Austrian Wine Challenge 2019 - Ouro
Colheita de 2017 Asia Wine Trophy 2019 - Ouro

Colheita de 2017 Challenge International du Vin 2019 - Ouro
Colheita de 2016 Challenge International du Vin 2018 - Ouro
Colheita de 2014 China Wine & Spirits Awards Best Value 2017 - Ouro
Colheita de 2015 Japan Wine Challenge 2017 - Prata
Colheita de 2015 Challenge International du Vin 2017 - Prata
Colheita de 2014 China Wine and Spirits Awards 2016 - Ouro
Colheita de 2013 Mundus Vini 2015 — Ouro
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