-FAMILIA-

HORACIO SIMOES

Famdly vineyard since 1910

O Moscatel Roxo, ¢ um vinho de sobremesa produzido, na Regiao
de Setibal demarcada desde 1907. A Casa Agricola Horacio Simoes
soube em boa altura apostar nesta casta que se encontrava extinta
na regiao e produzir este néctar.

Cor: Topazio com laivos esverdeados
Aroma: Floral, especiarias e a evolucdo
Sabor: Redondo, muito macio e fresco

Final de Boca: Muito prolongado

Sugestdes de Acompanhamento: Como acompanhamento de uma
boa sobremesa servido a uma temperatura de 18°C.

Guarda: Deve ser guardado ao alto, em local seco com uma temperatura
constante (10°C-20°C), e longe da luz direta.

Classificacao: D.O.C  Tipo: Generoso  Tipo de Solo: Argilo-Calcérios
Regido: Setibal Area de Vinha: 2,5 ha.

Producao de Vinho: 1.400 litros

Teor de Alcool: [7.0%

Acidez Total: 6,7 gr/acido tartarico pH:3,1

Método de Vinificacao: O Moscatel Roxo “ Excellent” resulta de um
trabalho intenso ao longo de mais de 100 anos repartido entre a vinha e a
adega. A vinha foi acompanhada e mimada durante décadas para que os
rendimentos ndo excedessem os 2500 litros/ha. Na Adega foi idealizada
uma vinificagao “prépria” para este produto, distinta do habitual.

O estagio final é realizado em madeira barricas variadas, onde vao estar a
concentrar durante décadas. O Excellent Moscatel Roxo resulta de um lote
de barricas muitos especiais que resultam num vinho impressionante.
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