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HEHN

TAVORA-VAROSA

ROSE

METODO CLASSICO

Chandde TAVORA-VAROSA DOC
EH ESPUMANTE ROSE BRUTO 2020

Somos uma familia ligada hé muitos anos 3 Regiso Tvora-Varosa, regiio por exceléncia
dos espumantes em Portugal. Daqui e das nossas origens alemis nasce a paixio pelos
espumantes. Este espumante resulta de um lote de duas castas tintas e estagiou mais de
e B S e g

Our family has been based, for many years, in the Tidvora-Varosa region, the most
renowned sparkling wine area un Portugal. Our passion for sparkling wines is deeply
conncected to our German roots and our historical presence in this wine region. This
Rosé made from a blend of red grapes, laid forme more than 12 months on its lees, afier
the second fermentation in the bottle.

Castas/Grape varieties. Touriga Nacional, Pinot Noir

O produtor / The producer:  fz,. pet. 2.7 LS Hoe

MARCOS HEHN PINTO DA SILVA marcos.hehn@familiahehn.com

PRODUZIDO E ENGARRAFADO:

HEHN & MEIRELES LDA - QUINTA DA SEARA ;/
5110-585 S.COSMADO ARMAMAR - PORTUGAL \
PRODUTO DE PORTUGAL
600326

750 ml e LOTE: Dégorgement - HRO Mai 2023

Al 20 I CONTEM SULFITOS | CONTAINS SULPHITES | CONTIENT DES SULFITES
C1 /0 VO ENTHALT SULFITE | INNEHALLER SULFITER | SISALTAASULFITTEJA 5

1

35

121

PRODUTOR : HEHN & MEIRELES, LDA.

Marcos Hehn Pinto da Silva

PRODUTO: Familia HEHN Rosé 2020
Tipo: Espumante rosé
Denominacéo: DOC Tavora-Varosa

Quantidade produzida: 2.100 Garrafas

Castas: Touriga Nacional, Pinot Noir

Data da Vindima Inicio de Setembro

Espumante Familia HEHN Rosé 2020



HEHN & MEIRELES, LDA.

Quinta da Seara | 5110-585 S&o Cosmado | Armamar - Portugal

TERROIR:

VINIFICAGAO

Processo:

Temperatura de fermentacgédo:

Equipamento de fermentacgédo:

Estagio:

Endélogo:

PARAMETROS FISICO-QUIMICOS
Teor alcodlico:
PH:

Acidez total:

Densidade:

Acgucar residual:

marcos.hehn@familiahehn.com

Vinhas situadas a 700 m de altitude em suave
encosta exposta a sudeste. Solos derivados de
séries metamoadrficas de xisto com afloramentos
de quartzo. Textura franco-arenosa com alguma
pedregosidade.

As uvas, colhidas para caixas de 20 kg, foram
suavemente esmagadas, sem desengace, em
prensa pneumdadtica, sendo o) mosto
imediatamente bombeado para cubas de
fermentacdo em aco inox, onde decorreu a
fermentacdo do vinho base. O vinho foi
posteriormente engarrafado e colocado em
cave fresca para a segunda fermentacdo
segundo o método cldssico, sendo apds o
estdgio em garrafa feito o "dégorgement a la
glace”.

15 a 17°C (vinho base)

Cubas de aco inox com camisa de refrigeracdo
(vinho base).

Estdgio em garrafa sobre borras: 12 meses
Data de engarrafamento: 28 abril 2022
Data de “dégorgement”: 13 maio 2023

O produtor

12,1 % Vol.
3,07

7.2 g/L &cido tartdrico

0,9929 g/cm3
7.4 g/L

Espumante Familia HEHN Rosé 2020
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NOTAS DE PROVA
Cor:

Aroma:

Boca:

SERVICO:

GASTRONOMIA:

ESPECIFICACOES DE EMBALAMENTO
Volume:

Cédigo de barras da garrafa:
Cédigo de barras da caixa:
Peso da garrafa (cheia):
Altura da garrafa:

2 maximo da garrafa:
Garrafas/Caixa:

Peso bruto da caixa:

marcos.hehn@familiahehn.com

Cor salmdo rosado, bolha média e persistente

Nariz afractivo de frutos vermelhos bem maduros
como groselha e morango complementados
com delicados aromas florais de cravo e
madressilva, menta fresca e ligeiras notas
fumadas.

Na boca revela sabores leves e complexos de
fruta e agraddvel travo a limdo. Volumoso e
redondo com a explosdo da bolha a tornd-lo
longo e persistente.

Servir entre 8 e 10°C

Para acompanhar refeicdes, embora se adapte
bem como aperitivo, por ndo resultar muito seco
e pela sua grande frescura e mousse suave.

0.75L
5 600326 121035

1,6 kg
30 Cm
9,3Cm
6

10,5 kg

Espumante Familia HEHN Rosé 2020



