
CONDE D’ERVIDEIRA 
RESERVA BRANCO
WHITE WINE

Alentejo

Antão Vaz

Mecânica e noturna | mechanical and during the night

Mínimo 6 meses - Barricas de Carvalho Húngaro
Minimum 6 months - Hungarian Oak Barrels

Aromaticamente intenso e expressivo, revela notas de frutos 
tropicais. Na boca mostra-se denso com acidez equilibrada e 
frescura marcante. 

Aromatically intense and expressive, revealing notes of tropical 
fruits. On the palate, it is dense, with balanced acidity and 
remarkable freshness.

Selecionam-se os talhões mais antigos de Antão Vaz, onde a 
maturidade das videiras e a concentração das uvas garantem 
uma qualidade excecional. A vindima realiza-se durante a noite 
e o transporte do campo até á adega é realizado em viaturas 
refrigeradas. A fermentação ocorre em barricas novas de 
carvalho húngaro, com um estágio mínimo de 6 meses com 
bâtonnage.

The oldest plots of Antão Vaz are selected, where the maturity 
of the vines and the concentration of the grapes guarantee 
exceptional quality. The harvest takes place at night and 
the grapes are transported from the field to the winery 
in refrigerated vehicles. Fermentation takes place in new 
Hungarian oak barrels, with a minimum ageing period of 6 
months with bâtonnage.

DOC Alentejo
Região | Region

Garrafa | Bottle

Caixa | Box

Palete | Pallet

Dimensões | Dimensions (cm)  Ø 7 x 31.5

Dimensões | Dimensions (cm)  23.5 x 16 x 32

Peso | Weight  1.30 kg

Peso | Weight  8 kg

EAN  560 1381 010005

ITF  1 560 1381 010002

Capacidade | Capacity  0.75 ml

Nº garrafas | Nº bottles  6

Castas | Grape varieties

Vindima | Harvest

Estágio | Maturation

Nota de prova | Tasting notes

Vinificação | Vinification

Denominação | Denomination

Ervideira
Alentejo - Portugal

Herdade da Herdadinha
7200–042 Vendinha

+351 266 950 010
ervideira@ervideira.pt
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Camadas por palete | Layers per pallet  5
Caixas por camada | Boxes per layer  25

Peso | Weight  1000 kg
Dimensões | Dimensions (cm)  120 x 80 x 176


